
Wir freuen uns über Ihren Besuch und wünschen Ihnen  

„buon appetito“ mit frischen italienischen Speisen 

in unserer LA NUOVA OSTERIA.

Speisen & Getränke

OSTERIAOSTERIA



Liebe Gäste, liebe Freunde, 
unser Restaurant „La Nuova Osteria“  

ist ein traditioneller Familienbetrieb  

aus Sizilien, wo die italienische Küche 

eine ganz besondere Note hat. 

In unserem Restaurant wird jeder  

Besuch zu einem Fest italienischer  

Kochkunst und vereint die Gemütlich-

keit einer traditionellen Osteria mit  

der Vielfalt einer Pizzeria. 

Bei uns genießen Sie authentische, 

mit viel Leidenschaft und sizilianischer 

Kochkunst zubereitete italienische Ge-

richte: von verführerischen Antipasti 

über knusprige Pizzen bis hin zu würzi-

gen Fleisch- und Fischspezialitäten in 

bester Qualität. 

Besonders berühmt sind unsere Pizzen - oft als die besten der Stadt gelobt -  

darüber freuen wir uns ganz besonders. In der einladenden Atmosphäre unserer  

„La Nuova Osteria“ klingt jeder Besuch unserer Gäste mit einer hausgemachten  

Tiramisu oder einer cremigen Pannacotta und einem frisch gebrühten Espresso aus. 

„Buon appetito“ ist bei uns nicht nur ein Wunsch, sondern eine kulinarische Realität. 

La famiglia Pirosa 

Wir wünschen Ihnen „Buon appetito“!



Antipasti ·Vorspeisen Euro

10 Prosciutto di Parma 13,50
 Parmaschinken 

11 Antipasto Osteria A,G 12,50
 Gemischter Vorspeisenteller  

12 Carpaccio di manzo G 12,90
	 Rohes	Rinderfilet,	hauchdünn	geschnitten 
	 mit	gesplitterten	Parmesan	 	

13 Carpaccio di salmone D 15,50
	 Hauchdünne	Scheiben	vom	rohen	Lachs	auf	Salat,	 
	 rosa	Pfeffer	und	Zitronenvinaigrette	

14 Caprese G 10,50
	 Tomaten	mit	Mozzarella	auf	Rucola

Bruschette · Geröstete Weißbrotscheiben  

16 Bruschette al pomodoro A 5,50
	 Mit	Tomaten,	Olivenöl	und	Knoblauch	 			

17 Bruschette parmiggiana A,G 6,00
	 Mit	Aubergine,	Tomatensoße 2 und	Parmigiano	 			

18 Bruschette buongustaia A,G 6,00
	 Mit	Gorgonzola	D.O.P.	und	Parmaschinken
    

Minestre – Suppen  

25 Zuppa di pomodoro G 7,00
	 Hausgemachte	Tomatensuppe	2	mit	Sahne	
 

Insalate – Salate  

29 Insalatina di contorno 3,90
	 Beilagensalat	mit	Gurken	Tomaten	und	Möhren	 		

30 Insalata di pomodori  6,80
	 Tomatensalat	mit	Zwiebeln	 		

31 Insalata mista 6,50
	 Buntsalat	mit	Tomaten,	Gurken,	Möhren	und	frischen	Paprika		 			

32 Insalata Osteria D,G 11,80
	 Buntsalat	mit	Rucola,	Radicchio,	Putenbruststreifen 2, 
	 Ei,	Sardellen 2	und	Parmigiano	

33 Insalata Italia G 11,80
 Buntsalat mit Tomaten, Gurken, Artischocken 3,	Ei,	Thunfisch 2, 
 Hinterschinken 1,3,4,7, Mozzarella 

34 Insalata siciliana G 8,90 
	 Tomatensalat	mit	Thunfisch 2,	Zwiebeln	und	Mozzarella	 		

35 Rucola e parmigiano G 8,50
	 Rucola	mit	Parmigiano 2	und	Kirschtomaten	

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.		Zusätzliche	Zutaten	werden	je	nach	Gericht	zum	Preis	von	1,50	bis	3,00	€	berechnet.	
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Pasta · Nudelgerichte  Euro

37 Penne all’ Arrabiata 10,90
	 Penne	mit	Tomatenfilet,	Knoblauch,	Chilli	und	Olivenöl	(scharf)

38 Spaghetti Aglio Olio e‘Peperoncino A 9,90
	 Spaghetti	mit	Knoblauch,	Olivenöl	und	Chili		

39 Spaghetti alla Bolognese A,I,O 11,00
	 Spaghetti	mit	Fleischsoße	2 

40 Spaghetti  Napoli A 9,50
	 Spaghetti	mit	Tomatensoße	2 

41 Spaghetti alla Carbonara  A,C,G	 12,00
	 Spaghetti	mit	Ei,	Speck 2,3 in	Sahnesoße 4  (auf	Wunsch	ohne	Sahne)		 	

42 Spaghetti Pesco Mare A,B,D,N 13,50
	 Spaghetti	mit	Meeresfrüchten	in	Tomatenfilet 2  

43 Strigoli all‘Ortolana	A,C	 13,00
	 Hausgemachte	Nudeln	mit	Champignons,	Kirschtomaten, 
	 Paprika	und	Zucchini	in	Safran-Sahnesoße  

44 Strigoli Amatriciana	A,C	 12,50

	 Hausgemachte	Nudel	mit	Zwiebeln,	Speck 2,3 in	Tomatenfilet 2 

45 Penne al Gorgonzola D.O.P.	A	-	G 12,50
	 Penne	mit	Gorgonzola	in	Sahnesoße 4   

46 Pappardelle alla Enzo	A,C,G,B	 13,50
 Bandnudeln	mit	Krabben	u.	Knoblauch	in	Cognac-Sahnesoße 4	(scharf)  

47 Pappardelle alla Contadina		A,C  13,50
 Bandnudeln mit Hinterschinken 1,3,4,7,	Champignons	 
	 und	Erbsen	in	Tomatensahnesoße 2,4 

48 Pappardelle Osteria	A,C 14,00
 Bandnudeln	mit	Kalbfleisch,	Kirschtomaten,	Majoran	 
	 und	Zwiebeln	in	Tomatensoße 2 

49 Penne alla Salvatore A 12,50
 Penne mit Parmaschinken, Hinterschinken 1,3,4,7  
	 in	Tomatensahnesoße 2,4 (scharf) 

50 Gnocchi di patate alla Sorrentina A,G 11,50
 Nudeln	aus	Kartoffelteig	in	Tomatensoße 2 mit Mozzarella  

51 Tortellini alla Panna	A,G,C 12,00
 Tortellini mit Hinterschinken 1,3,4,7 in	Sahnesoße 4  

52 Penne al Forno A,G,I,O 12,00
 Penne	mit	Champignons,	Hinterschinken 1,3,4,7,	Bolognese 2,  
	 Sahne 4 und	Ei,	mit	Mozzarella	überbacken 

53 Lasagne al Forno	A,G,C,I,O 11,50
 Klassische	Lasagne	mit	Bolognese 2 und	Mozzarella	überbacken  

55 Cannelloni al Forno	A,G,C,I,O 11,00
 Nudeln	mit	Hackfleischfüllung	in	Tomatensahnesoße 2,4  
	 mit	Mozzarella	überbacken 

56 Cannelloni Siciliana	A,G,C,O 11,00
 Nudel	mit	Spinat-	und	Ricottafüllung	in	Tomatensahnesoße 2,4  
	 mit	Mozzarella	überbacken	 

57 Tortellini Aurora A,G,C,O 11,50  
 Tortellini	mit	Fleischfüllung	in	Tomatensahnesoße 2,4 

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.		Zusätzliche	Zutaten	werden	je	nach	Gericht	zum	Preis	von	1,50	bis	3,00	€	berechnet.	
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Carne · Fleischgerichte Euro

59 Scaloppine al limone A 20,50 
	 Kalbsmedaillons	in	Zitronensoße 

60 Pailard di vitello alla griglia 18,90
	 Kalbsschnitzel	Natur	vom	Grill	 

61 Bistecca di manzo alla griglia 25,50  
 Argentinisches	Rindersteak	vom	Grill	230	gr. 

62 Filettini di maiale alla griglia  18,90
	 Schweinelende	vom	Grill 

63 Saltimbocca alla romana	A,L 21,50

	 Kalbsmedaillons	mit	Parmaschinken	u.	Salbei	in	Weißwein  

64 Piccata alla milanese	A,C,G	 21,50
	 Kalbsmedaillons	in	Parmesan-Eierhülle	nach	Mailänder	Art, 
	 dazu	Spaghetti	in	Tomatensoße 2   

65 Filetti di maiale ai funghi A,G 22,50
	 Schweinelende	mit	Mozzarella,	frischen	Champignons
	 und	Majoran	in	Tomatencremesoße	2.4

Pesce · Fischgerichte
67 Filetto di Branzino alla griglia D 24,90
	 Wolfsbarschfilet	vom	Grill	

68 Filetti di orata alla griglia D 23,90
	 Zahnbrassenfilet	vom	Grill	

70 Calamari alla griglia D 19,90
	 Tintenfisch	vom	Grill	auf	Rucola	

71Pesce spada alla griglia D 22,00
	 Schwertfisch	vom	Grill	 	

72 Pesce spada alla siciliana	D,L 23,50
	 Schwertfisch	mit	Knoblauch,	Oliven 6 ,	Kapern 2 
	 und	Kirschtomaten	in	Weißwein	

73 Grigliata di pesce D,B 24,50
	 Gegrillter	gemischter	Fischteller	

74 Gamberoni alla griglia D,B 29,90
	 Atlantik-Riesengarnelen	vom	Grill	

Zu	Fisch	und	Fleischgerichten	servieren	wir	Gemüse	und	Kartoffeln.	 	

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.		Zusätzliche	Zutaten	werden	je	nach	Gericht	zum	Preis	von	1,50	bis	3,00	€	berechnet.	
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Pizza Euro

80 Pizza pane A 4,80
	 Pizzabrot	mit	Origano	und	Olivenöl		    

82 Pizza margherita A,G 8,90
 Tomaten 2 und Mozzarella   

83 Pizza salame A,G 10,50
 Tomaten 2,		Mozzarella	und	Salami 2,3,4 

84 Pizza prosciutto A,G 10,50
 Tomaten 2,  Mozzarella und Hinterschinken 1,3,4,7  

85 Pizza funghi A,G 10,50
 Tomaten 2,	Mozzarella	und	frische	Champignons	

86 Pizza regina A,G 11,50
 Tomaten 2, Mozzarella, Hinterschinken 1,3,4,7 
	 und	frische	Champignons	 	

87 Pizza siciliana A,G,D 12,00
 Tomaten 2 ,	Mozzarella,	Oliven 6,	Sardellen 2,	Kapern 2	und	Knoblauch	  

88 Pizza abbruzzese A,G 12,00
 Tomaten 2, Mozzarella, Hinterschinken 1,3,4,7,	Aubergine, 
	 Paprika	und	Oliven 6 

89 Pizza capricciosa  A,G 12,50
 Tomaten 2, Mozzarella, Hinterschinken 1,3,4,7,	frische	Champignons, 
	 Erbsen,	Artischocken 3 und Ei 

90 Pizza speciale A,G 12,00
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Salami 2,3,4, Hinterschinken 1,3,4,7, 
	 frische	Champignons	und	Peperoni 6 

91 Pizza mista A,G 12,00
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Salami 2,3,4, Peperoni 6, Paprika, 
	 Sardellen	und	Oliven 6  

92 Pizza 4 stagioni A,G 12,00
 Tomaten 2, Mozzarella, Hinterschinken 1,3,4,7,	frische	Champignons, 
 Artischocken 3 und Paprika 

93 Pizza latina A,G 12,50
 Tomaten 2,		Mozzarella,	scharfe	Salami 2,3,4,	Aubergine,	 
	 grob	geriebener	Ricotta	(Ziegenkäse)	 	

94 Pizza pesco mare A,G,B,D,N  13,50
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Meeresfrüchte	und	Knoblauch

95 Pizza ruchetta A,G 12,00
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Rucola	und	Parmigiano 

96 Pizza buon gustaia A,G 13,00
       Tomaten 2,	Mozzarella,	Gorgonzola	D.O.P.	und	Parmaschinken		

97 Pizza imperatore A,G 13,00
 Tomaten 2, Mozzarella, Parmaschinken, Rucola,  
	 Parmigiano	Kirschtomaten	

98 Pizza Nuova Osteria A,G 13,00
 Tomaten 2,	Kirschtomaten,	Mozzarella,	Zwiebeln,	Speck 2,3, 
	 frische	Champignons	und	Gorgonzola	D.O.P.	

99 Pizza tonno e’cipolla A,G,D 12,50 
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Thunfisch, 2 und	Zwiebeln	

Wir	verwenden	Mozzarella	Fior	di	Latte.	  

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.		Zusätzliche	Zutaten	werden	je	nach	Gericht	zum	Preis	von	1,50	bis	3,00	€	berechnet.	
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Pizza Euro

100 Pizza calzone A,G 12,00
 Pizzatasche mit Tomaten 2, Mozzarella, Hinterschinken 1,3,4,7, 

	 frischen	Champignons	und	Ei	 

101 Pizza vegetaria A,G 12,50
 Tomaten 2,	Mozzarella,	mit	verschiedenem	Gemüse 

102 Pizza ai 4 formaggi A,G 12,50
 Tomaten 2,4		und	verschiedene	Käsesorten 1,2,4  

103 Pizza Hawaii A,G 11,50 
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Schinken	1,3,4,7 und Ananas 2  

104 Pizza salame e prosciutto A,G 11,50
 Tomaten 2,	Mozzarella,	Salami 2,3,4 und Hinterschinken 1,3,4,7 

105 Pizza diavola A,G 11,50
 Tomaten 2,	Mozzarella	und	scharfe	Salami 2,3,4

Wir	verwenden	Mozzarella	Fior	di	Latte.

Selezione di formaggi ·Unsere Käseauswahl  
110 Formaggi Misti  15,90

111 Parmigiano  10,90

112 Gorgonzola	D.O.P.	 			9,50

Dolci · Dessert   
113 Semifreddo al Torroncino C,G    8,00

114 Cassata siciliana	G,C    7,50

115 Tiramisu	9,	A,C,G    6,80

116 Panna cotta G    6,50

117 Tartufo nero		G,C    8,00

118 Tartufo bianco    8,00

119 Tartufo pistachio    8,50

120 Schoko-Souffle	 7,00

Bevande calde · Warme Getränke   
121 Tasse	Kaffee 9    2,60

122 Cappuccino 9, G    2,70

123 Latte macchiato	(Milch	Kaffee	im	Glas) 9,G    3,50

124 Espresso 9    2,40

125	Kaffee	koffeinfrei	    2,80

126 Schwarzer Tee 9 2,50

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.	
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Aperitivi · Aperitif   Euro

126 Crodino S.pellegrino	(alkoholfrei) 1,13 0,1l 4,00

127 Aperitivo della casa 1 0,1l       5,50

128 Campari soda 1 5,cl       6,00

130 Sanbitter	(alkoholfrei) 1,13 0,1l       4,00

131 Martini bianco/rosso 5,cl    5,50

132 Sherry dry / medium 5,cl       5,50

133 Glas Prosecco spumante 0,1l       5,50

134 Aperol spritz 1,l (Longdrink)	 0,4l	 6,90

Bevande analcoliche · Alkoholfreie Getränke   

   0,2l 0,4l

140 Mineralwasser 2,50 4,50

141 Coca Cola 1,3,9 2,80        5,00 

142 Coca Cola Light 1,3,9,11,2 2,80     5,00

143 Fanta 1,3  2,80     5,00

144 Sprite 11,12  2,80     5,00

145 Spezi 1,3,9  2,80     5,00

146 Apfelsaft  2,90     5,50

147 Orangensaft 2,90     5,50

148 Traubensaft 2,90     5,50

149 Traubenschorle 2,60     4,80

150 Apfelschorle 2,60     4,80

151 S.Pellegrino 0,75l    6,50

152 S.Pellegrino 0,50l    5,50

153 Acqua panna 0,75l    6,50

154 Acqua panna 0,50l    5,50

Birre · Biere  
155  König Pilsener vom Fass A2  0,3l   4,00

156  König Pilsener A2	(alkoholfrei,	Flasche)	 0,5l	 4,60

157  Köstritzer Schwarzbier A2 (	Flasche	)	 0,5l	 4,80

158   Erdinger Helles vom Fass A2   0,5l 4,60

159   Erdinger Weißbier vom Fass A1,A3,A4 0,5l  4,60

160   Erdinger Dunkel A2,A3,A4 (Flasche	)	 	 0,5l	 4,60

162   Erdinger Leicht A1,A3,A4 (Flasche	)	 	 0,5l			 4,60

163   Erdinger alkoholfrei A1,A3,A4 (Flasche	)	 0,5l		 4,60

164   Radler 11,12      0,5l 4,60

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.	
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Vini bianchi · Weißweine 0,2l    Euro

166  Bianco della casa L (Sizilien)	 	 5,50

167  Frascati secco L	(Latium)	 	 6,00

168  Pinot grigio L (Venetien)	 	 6,90

169  Lugana  d.o.c.L	(Lombardei)	 	 6,90

170  Soave Bio L	(Venetien)	 	 6,90

171  Weißweinschorle L 0,4l  7,00

Vini rossi · Rotweine 0,2l    
172  Rosso della casa L	(Sizilien)	 	 			5,50

173  Chianti  d.o.c.g.L		(Toskana)	 	 			6,90

174  Barbera d’Asti L	(Piemont)	 	 			6,50

175  Lambrusco L	(Emilia	Romagna)	 	 			5,50

176  Nero d‘Avola L	(Sizilien)	 	 6,00

177  Primitivo L	(Apulien)	 	 6,50

178  Madego Bio L	(Cabernet	Sauvignon	Merlot,	Venetien)	 			6,90

179  Rosso di Montepulciano L	(Toskana)	 	 6,50

180  Rotweinschorle L 0,4l     7,00

Alcolici · Spirituosen    
194  Amaro Montenegro 4cl     5,50

195  Amaro Averna 4cl     5,00

196  Ramazzotti 4cl 5,50

197  Fernet Branca  2cl    4,00

198  Vecchia Romagna 2cl    6,50

200  Grappa Stravecchia 2cl     6,00

201  Limoncello  2cl    4,00

202  Sambuca  Molinari 2cl    4,50

203  Amaretto di Saronno 2cl    4,00

204  Grappa Prosecco 2cl     5,50

204  Grappa Barolo 2cl  8,00

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.	
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Vini Rossi · Rotweine (Bottiglie · Flasche 0,75 l) 
 

Toskana   Vol.  Euro          

210  Chianti Classico docg Carpineto 13,5% 28,50

211  Rosso di Montepulciano doc  13,5% 25,50

212  Vino Nobile di Montepulciano 14,0% 59,90

 Riserva Carpineto  

213  Chianti Classico Riserva docg  14,0% 46,90

Venetien 
218  Madego Cabernet Sauvignon 13,0% 26,90 

 Merlot la Cappuccina BIO 

219  Valpolicella Superiore  14,0% 36,50 
 Ripasso doc Corte Figaretto  

220  Valpolicella Classico Spago doc  13,0% 24,90

221  Bardolino Classico Spago doc  12,0% 24,90

222  Amarone della Valpolicella docg 16,0% 94,50 
 Valpantena Corte Figaretto  

Piemont 
230  Barbera D’asti Batasiolo docg  13,0% 25,90

231  Barolo Tortoniano docg Michele Chiarlo 14,5% 78,90

Apulien 
240  la Passione Segreta Primitivo  14,5% 25,90 
 di Manduria D.O.P. Donna Elena  

241  Susumaniello Limited Edition Igp  14,0% 30,90 
 Carlo Sani   

Sizilien 
250  Roceno nero D’avola doc Sibiliana 13,0% 21,50

251  Roceno Syrah Igp Sibiliana  13,0% 21,50

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.	

Carta dei Vini ·Weinkarte
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Vini Bianchi · Weißweine (Bottiglie · Flasche 0,75 l) 
 

Friaul   Vol.  Euro          

260  Pinot Grigio doc I Feudi di Romans  13,0% 28,50

Venetien 
270  Lugana Bulgarini doc Bulgarini   12,5% 28,90

271  Spago Custoza doc Lenotti  12,0% 22,50

272  Soave la Cappuccina  BIO  12,5% 26,90

273  Prosecco doc Frizzante Balbinot  11,0% 23,50

274  Prosecco doc Millesimo Brut Balbinot  11,5% 34,90

Piemont 
280  Gavi di Gavi docg Batasiolo  11,5% 29,90

Kalabrien  
290  Ciro Rosato Mabilia Ippolito 1845  13,0% 21,50

Sizilien 
300  Roceno Grillo igp Sibiliana  12.5%	 21,50

301  Roceno Inzolia igp Sibiliana  13,0% 21,50

Carta dei Vini ·Weinkarte

Zusatzstoffe	siehe	Seite	10.	
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Speisen und Getränke mit kennzeichnungspflichtigen Zusatzstoffen: 
• Tasse	Kaffe,	Cappuccino,	Espresso,	Latte	macchiato,	Schwarzer	Tee	= 9

• Peperoni,	Oliven	= 6

• Salami,	scharfe	Salami,	Salsiccia	= 2,3,4

• Sahnesoße,	Sahne = 4

• Artischocken = 3

• Speck	= 2,3

• Käsesorten,	Parmaschinken,	Aperitivo	della	casa,	Aperol	Spritz,	Campari	= 1

• Coca	Cola,	Spezi	= 1,3,9

• Fanta	= 1,3

• Coca	Cola	Light	= 1,3,9,11,12

• Sprite,	Radler	= 11,12

• Parmigiano,	Parmesan,	Kapern,	Sardellen,	Thunfisch	= 2

• Putenbruststreifen	= 1,3,4,7

• Hinterschinken = 1,3,4,7

• Gorgonzola	= 2,4

• Tomaten;	Tomatensoße	= 2

• Crodino,	Sanbitter	= 1,13

Zusatzstoffe: 
1)	mit	Farbstoff

2)	mit	Konservierungsstoff

3)	mit	Antioxidationsmittel

4)	mit	Geschmacksverstärker

5)	Geschwefelt	

6)	geschwärzt

7)	Gewachst

8)	mit	Phosphat

9)	mit	Süßungsmittel

10)	Aspartam-	Phenylalaninquelle

11)	coffeinhaltig

12)	chininhaltig

13)	Glucosesirup,Stabilisatoren,	Diphosphate, 
Triphosphate,	Succharose,	Antioxidatiosmittel,	 
Natriumascorbat,	Säureregulator,	Kaliumlaktat, 
Konservierungsstoff,	Natriumnitrit

14)	Dextrose,	Antioxidationsmittel,	Natriumascorbat, 
Succharose	Farbstoff	Konservierungstoff	Natriumnitrit.

Allergene 
A1)	Weizen

A2)	Gerste	

A3)	Hopfen	

A4)	Malz	

A)	Glutenhaltig	Hartweizenmehl

B)	Krebstiere	und	Erzeugnisse	daraus

C)	Eier	und	Erzeugnisse	daraus

D)	Fisch	und	Erzeugnisse	daraus

E)	Erdnüsse	und	Erzeugnisse	daraus	

F)	Soja	und	Erzeugnisse	daraus

G)	Milch	und	Erzeugnisse	daraus

H)	Schalenfrüchte	(Nusssorten)

I)	Sellerie	&	deren	Erzeugnisse

J)	Senf	und	Erzeugnisse	daraus	

K)	Sesamsamen	und	Erzeugnisse	daraus	

L)	kann	Schwefeldioxid	und	Sulfite	(>10	mg/Kg)	 
enthalten

N)	Weichtiere	(Schnecken,	Muscheln,	Austern)

M)	Lupine	

O)	kann	Muskatnuss	enthalten

P)	kann	Pinienkerne	enthalten

Alle	Preise	in	Euro	inklusive	Mehrwertsteuer	und	Bedienung.

OSTERIAOSTERIA

Seite	10


